PETIT péché

= AMSTERDAM -

5 gangen menu

menu

oester met mierikswortel room en ingelegde komkommer
téte de moine en cornichons

garnalen met ‘nduja boter

tartaar van lam, geitenhangop met citron noir en bottarga

prei in marsala, stracciatella, walnoten mole en groene chili olie
sneeuwkrab dumpling met aubergine en krab bisque
scheermessen, pernod en gekonfijte knoflook

brioche gevogelte

zeebaars, venkel en beurre blanc van ingelegde citroen

dessert
vijgen met sinaasappel mascarpone, kumquat en steranijs
gezouten karamel creme brilée

kazen van fort ouderwijkermeer
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PETIT péché

= AMSTERDAM -

5 course menu

menu

oyster with horseradish cream and pickled cucumber
téte de moine and pickles
shrimp with ‘nduja butter

lamb tartare, strained yogurt, citron noir and bottarga

leek in marsala, stracciatella, walnut mole, and green chili oil
snow crab dumpling with eggplant and crab bisque

razor clams, pernod sauce and garlic confit

brioche poultry

sea bass, fennel and cured lemon beurre blanc
dessert
figs, orange mascarpone, kumquat and star anise

salted caramel créme br(ilée

cheeses from fort ouderwijkermeer
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